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FOIE GRAS DE CANARD ENTIER DU SUD-QUEST
EN CONSERVE

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER, IGP SUD-OUEST

Medaille d'Argent au Concours Général Agricole 2022

Medaille dOr au Concours Général Agricole 2020 E

Cmem
LE BOCAL 130G ncox130 17.80 € 23-66-€

LE BOCAL 180G ncbox180 21.50 € 31-66-€

A eocaux 180G  4ncx180 82.00 € 424-00€

LE BOCAL 300G ncbx300 33.00 € 46.00 €
SPECIALITE DE FOIE GRAS DE CANARD :

A LAIL NOIR

LE BOCAL 180G ncailbx180 21.50 € 31+06€
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER éi

AU POIVRE DE KAMPOT

LE BOCAL 180G nckox180 21.50 € 31+06€

Conservation de O°c & 4°c

LOBE DE FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT,
IGP SUD-OUEST

LA COQUE 300G lobe300 35.00 € 46-060-€

OFFERT

DES 80€ D'ACHAT *
UN SAC GUIDON DE VELO
ISOTHERME

valeur 11.55€

(*vo|ob|e une seu|e 'FOiS par personne)

Il se fixe au guidon d'un vélo avec la possibilité
de le porter en bandouliere, dim. 30 x 16 x 12 cm

2 COQUES 300G 2lobe300 65.00 € 92:66-€

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI- CUIT, IGP SUD-OUEST
LABARQ 180G ncm180 21.00 € 31+066-€

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT
AU POIVRE DE SICHUAN, IGP SUD-OUEST

LABARQ 180G ncsicm180 21.00 € 3166€
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BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD, IGP SUD-OUEST
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DELICE DU TERROIR, 25 % FOIE GRAS

3BoCAUX80G  3bctos0 14.00 € 2200€

LA BOITE 130G mt130 450 € 5:80-€

PATE A LANCIENNE « FACON GRAND-MERE »

20 % FOIE GRAS

LA BOITE 130G ogm130 450 € 596€

PATE _ DE CERF AU FOIE DE CANARD 20% FOIE GRAS

LE BOCAL 180G pcfgl&0 6.00 € 756-€

LOT DE SPECIALITES AU FOIE GRAS, lot de 3 bocaux

1 Paté de Cerf au Foie Gras, 20 % Foie Gras, 90 g

1 Paté de Foie de Canard 20 % aux Eclats de Mangues & Poivre de Timut, 90 g

1 LAlambigué, Paté au Whisky de France « Bellevoye » et Foie Gras de Canard 20 %
bloc de foie gras de canard, 90 g

3 BOCAUX 90G 3SFG90 9.00 € +2:96-€

Conservation de O°c & 4°c

2 TOURNEDOS DE CANARD AU PIMENT D’ESPELETTE 2 parts

SOUS-VIDE 300G tourpim 10.00 € 13:66-€

ROTI DE MAGRET AU PIMENT D'ESPELETTE  4-6 parts

LA PIECE ENV 750G rotipim 23.00 € 25:66-€

ROTI DE MAGRET FOURRE AU FOIE GRAS ~ 4-6 parts

* selon conditions suivantes :
- commandes passées

avant le 24 novembre 2023

- livraisons des commandes
du 11 au 15 décembre 2023

DANS LA LIMITE DE NOS STOCKS
DISPONIBLES

LA PIECE ENV 900G rotifg 34.00 € 38.66€
MAGRET DE CANARD FRAIS
LA PIECE ENV 300G mag 7.50 € 9:66-€

Nos viandes sont fraiches, elles peuvent étre congelées.
Décongélation au réfiigérateur pendant 24h.

Conseil de préparation : sortir les viandes pour quelles soient a
température ambiante

Pour les rotis : préchauffer le four & 180 C (T°6-7). Cuisson idéale sur une
lechefrite, pendant environ 25 minutes pour le roti au piment dEspelette
et 30 minutes pour le roti au foie gras.

Pour les tournedos : les faire cuire sur la franche pour réchauffer la viande
et griller la peau du magret Ensuite les cuire 2 minutes de chaque cote
pour une viande saignante
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SPECIALITES APERITIVES

3 FIGUES FOURREES AU FOIE GRAS ENTIER _Conservation de O'c & 4c

a servir froid pour I'entrée, avec une salaode, & déguster a apéritif avec une petite coupe de
champagne pour surprendre vos invités et amener un brin de folie & vos assiettes.

SOUS-VIDE 120g fig3 11.00 € 14-66-€

SAUCISSES TRUFFEES MI-CUITES _ Conservation de O'c & 4°c

Déja cuite, elle est préte a étre consommée. Nous vous conseillons de la tiédir pour en apprécier
davantage les saveurs. A picorer en franche & l'apéritif ou en plat avec un bon aligot.

SOUS-VIDE 2 x 100G souct200 9.50 € +H66-€

MAGRETS SECHES Conservation de Ocadc

A trancher finement.

SOUS-VIDE env. 250G magseche 11.00 € 13.06-€

PATE TRADITION CHARCUTIERE 30% FOIE GRAS AU FOUR
Conservation de O°c & 4°c

BARQ. 200G ocff 7.50 € 8:90-€

LOT DE TARTINABLES APERITIE, lot de 3 bocaux

1 Apéritif Bistronomique, Délice au Petit Epeautre & & la Truffe Melanosporum, 90 g
1 Tapenade aux Olives Noires, 100 g

1 Guacamole de Petits Pois & Sel de Guérande, 100 g

3 BOCAUX 3TART 8.00 € 12:86€

SAUCISSON ROND ET PLAT AU PIMENT D’ESPELETTE, « LE BONETA »
LA PECE 250G boneta 7.50 € 850-€

1/6 DE JAMBON SEC SUPERIEUR SANS OS, PORC FRANCAIS
SANS CONSERVATEUR, SANS NITRITE — =

OHERT LAPIECE 650G jomb650 15 € 20-00-€

AVEC [E QUART DE JAMBON

PREPARATION POUR PAN CON TOMATE 1305 1N Con Tomate” est une recette ce topas
o = originaire de Catalogne Pour préparer vos

“Pan Con Tomate” : faites griller des tranches
de pain puis frottez les & l'ail (facultatif car la
sauce contient déja de l'ail). Tartinez la sauce
‘Pan Con Tomate’, recouvrez d'une chiffon-
nade de jambon et d'un trait dhuile dolive.
Que aprofiti |

|IARRET DE COCHON AU JUS DE CANARD

Le jus de canard est obtenu & partir des sucs dégagés lors de la cuisson des rillettes de canard. C'est ce jus si
parfumé qui donne un godt inimitable & notre jaret de cochon. Vous le consommerez froid idéalement avec des
comichons et des tomates cerises.

LA BOITE 380G iar380 6.50 € 8-50-€

SAUCISSES DE TOULOUSE CONFITES
3 A 4 SAUCISSES PAR BOITE

Les saucisses se servent dorées, soit coupées en tranche & I'apéritif ou entieres en plat principal. Elles accompa-
gneront & merveile pommes de tere roties, pates fraiches, haricots verts, lentilles Faites chauffer au bain-marie et
égouttez la graisse. Faites ensuite rissoler les saucisses a la poéle dans une & deux cuillérées a soupe de graisse.

LA BOITE 380G saucc380 5.20 € 756-€




LOT DE RILLETTES, lot de 3 bocaux 90 g
1 Rillettes de Canard au Piment Doux d’Espelette

1 « Mes Rillettes de Cochon » au Jambon de Bayonne
1 Rillettes de Canard au Magret de Canard Fumé

TERRINES
RILETTES

3 BOCAUX 90G  3R90 8.00 € 16:26-€

LOT DE TERRINES, lot de 3 bocaux 180 g
1 Terrine de Beceuf aux Epices Toastées, 180 g

1 Terrine Grande Tradition au Jambon de Bayonne, 180 g
1 Terrine de Ramuntcho, Piquillos et Chorizo, 180 g

3 BOCAUX 180G 3T180 9.00 € +H476-€

LOT DE RILLETTES CANARD ET OIE, lot de 4 boites 130 g
2 Rillettes de Canard, 130 ¢

2 Rillettes d'Oie, 130 g

4 BOITES 130G 4R130 14.00 € +760€
CONFITS GESIERS DE CANARD CONFITS
2 BOITES 190G 2gc190 10.00 € 13:00€
CONFT DE CANARD
¥y LABOIE 2 CUSSES cc765 11.00 € 15:50-€
A.Jtl; R O 4 CUSES ccl285 17.50 € 21+00-€
CASSOULET AU CANARD CONFIT
"3;; CASSOULET GASTRONOMIQUE AU CONEFIT DE CANARD
o —a LAMARMIE 750G cg750 10.00 € +2:80-€
LE BOCAL 1500G cgl1500 17.00 € 19:86-€

TOME DE MONTAGNE DE LAVEYRON
AU LAIT CRU DE VACHE (QUANTITES LIMITEES)

Avec une pate nature, ferme et fruitée, comme les fromages de ferme d'antan. Pour apprécier
toutes les saveurs de votre fromage, lidéal est de le déguster autour de 14°C. Nous vous
conseillons de le sorfir en début de repas pour quiil soit & température ambiante en fin de
repas.

ENVRON 900G aubrac900 18.00 €  25:66€

CAKE DE NOEL AUX FRUITS CONFITS, AGRUMES

Pour les fétes de Noél, découvrez ce délicieux cake traditionnel, décoré de vrais morceaux de fruits confits. A
partager avec vos invites.

LA PIECE 200G cnoel200 5.00 € 746-€

POIVRE FRAIS DE KAMPOT AU SEL

A déposer délicatement sur notre foie gras, sur une viande aprés cuisson ou & croquer avec gourmandise.

LE BOCAL 20G 00if20 3.50 € 450-€




COLIS 1 : SAPIN DE NOEL

Un coffret en carton fermeture aimantée, dim. 32 x 21 x 10 cm
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g

1 Chutney Pomme et Fleur de Sureau aux Baies Roses, 40 g
1 Terine de Ramuntcho, Piquillos et Chorizo, 90 g

1 Grand Vin de Bordeaux Moelleux « Les Ormeou1§75 cl

1 Pyramide décor Noél & accrocher au sopin
contenant 100 g de billes chocolatées
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COLIS 2 : LAPERO DU VALENTRE

Une corbeillle en carton rectangle décor Savoureux, dim. 33 x 20 x 7 cm
1 P&té a l'ancienne « facon Crand-Mere » 20 % Foie Gras, 180 g
1 Rillettes de Canard au Piment dEspelette, 180 g

1 Terine Grande Tradition au Jambon de Bayonne, 180 g

1 Tenine de Beeuf aux Epices Toastées, 180 g

Chircan ‘13"'-‘ koui’i,u'
1 Cahors AOP Chateau de Rouffiac « Séduction », 75 cl A : S
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COLIS 3 : CHALET DE NOEL

Un coffret en carton, dim. 25.7 x 26.4 x 10.5 cm

1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g

1 Terine Crande Tradition au Jambon de Bayonne, 90 g
1 « Symphonie Goumande d'Olivier », Terrine Butternut-
Chataignes, 9%  Foie de Canard, 90 g

1 Bordeaux AOC Rouge Chéteau Haut Closet, 37.5 ¢l
1 Apéritif Bistronomique, Délice au Petit Epeautre

& ala Tuffe Melanosporum, 90 g

1 Dessert Gourmand « J'en suis Baba » 2 babas aux
écorces d'orange, 90 g

1 Carte « Joyeuses Fétes »

en chocolat noir 65% cacao, 50 g

CHATEAL

Havr CLoser
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COLIS 4 : EN TETE A TETE

Une vdlisette en carton décor, dim. 34.2 x 25x 11.5 cm

1 Bloc de Foie Cras de Canard, 80 g

1 Tartinade pour 'Apéritit Tomate & Cajou facon Pesto, 100 g
1 Paté de Foie de Canard 20 %

aux Eclats de Mangues & Poivre de Timut, 90 g

1 Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard, 750 g

1 Bergerac AOC Rouge « Chateau les Masseries », 75 cl

1 Canés Feuilletés Chocolat Noir, 80 g

1 Dessert Gourmand « J'en suis Baba » 4 babas aux écorces
dorange 130 g

CHAQUE COMMANDE
sera emballée

INDIVIDUELLEMENT

Tél: 05.65.36.84.38

E-mail : contact@sudreau.fr

-
-

b CHATEAL
LES MASSERIES

SELRGLRAC
POU rpasser com momde

.
merci d@ nous refourner
‘@ bOﬁ d@ Commonde

(accompagné du cheque)
pag g

Par courrier SUDREAU - LES GRAVES
46090 SAINT PIERRE LAFEUILLE

PREVOIR 10 JOURS DE LIVRAISON
SAUF PRODUITS FRAIS

conditions par+icu|iéres & voir sur le tarif

Un coffret en carfon avec foureau, dim. 31.5 x 18 x 10 cm

1 Foie Cras de Canard Entier Artisanal, ICP Sud-Ouest, 125 g
1 Confit dOignon & I'Ail Noir bio, 60 g

1 Délice du Terroir, 25 % Foie Cras, 130 g

1 Rillettes de Canard au Piment dEspelette, 90 g

1 Grand Vin de Bordeaux Moelleux « Les Ormeaux », 75 cl

1 « Les Recettes Gourmandes » Casse-Noisette 110 g

En cas de rupture de stock d'un produit, il serait remplacé par un article équivalent ou de valeur supérieure
aprés vous en avoir informé au préalable. Labus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec
modération. Photos non contractuelles.

VALABLE JUSQU AU 30/04/24
FRAIS DE PORT OFFERTS /1 POINT DE LIVRAISON
A PARTIR DE 350€ D ACHAT
EN-DESSOUS PARTICIPATION DE 20€ TTC



CHAQUE COMMANDE

sera emballée

DATE
SOCIETE '
TEL (fixe et portable) E-mail : contact@sudreau fr
E_MA”_ POU I passer com mgmde merci d@ nous refourner
le bon de commande (occompogmé du c%éque)
ADRESSE DE LIVRAISON
Par courrier SUDREAU - LES GRAVES
46090 SAINT PIERRE LAFEUILLE
NOM - PRENOM
DATE DE LIVRAISON SOUHAITEE
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER DU SUD-QUEST EN CONSERVE
ncbx130 Foie Gras de Canard Enfier, bocal 130g 17.80 €
ncbx180 Foie Gras de Canard Entier, bocal 180g 21.50 €
4ncbx180 Foie Gras de Canard Entier, lot de 4 x bocal 180g 82.00 €
hcbx300 Foie Gras de Canard Entier, bocal 300g 33.00 €
ncailbx180 Spécialité de Foie Gras de Canard & [ail noir bocal 180g 21.50 €
nckbx180 Foie Gras de Canard Entier au Poivre de Kampot bocal 180g 21.50 €
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER DU SUD-QUEST MI-CUIT
lobe300 Lobe de Foie Gras de Canard Entier Mi-cuit, 300 g 35.00 €
2lobe300 ég%e de Foie Gras de Canard Entier Mi-cuit, lot de 2 x 65.00 €
9
ncm180 Foie Gras de Canard Entier Mi- cuit, barquette 180 g 21.00 €
. Foie Gras de Canard Entier au Poivre de Sichuan Mi- cuit,
ncsicm180 barquette 180 g 21.00 €
BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD ET ENTREES AU FOIE GRAS
3bcto80 Bloc de Foie Gras de Canard bocal 80g, lot de 3 14.00 €
mt130 Délice du Terroir, 25 % Foie Gras, 130 g 450 €
Paté a lancienne « fagon Grand-Mere » 20 % Foie Gras,

pgm130 130 g 450 €
pCfg1 80 Paté de Cerf au Foie de Canard, 20% Foie Gras, bocal 180 g 6.00 €
3sfg90 LOT DE 3 Spécialités au Foie Gras 90 g 9.00 €
NOS VIANDES FRAICHES A CUISINER

. Tournedos de Canard au Piment d'Espelette, par 2, sous-
tourpim vide 300 g 10.00 €

L Réti de Magret de Canard au Piment d'Espelette, sous-vide

rotipim 750 P 23.00 €
rotifg Réti de Magret de Canard au Foie Gras, sous-vide 900 g 34.00 €
mag Moagret de Canard Frais, la piece environ 300g 7.50 €




SPECIALITES APERITIVES

fffg3 Figues Fourrées au Foie Gras Entier, par 3, sous-vide 120 g +4.06€ 11.00 €
sauct200 Saucisses Truffées mi-cuites, 200 g +1-660-€ 9.50 €
magseche Magrets Séchés Entier environ 250 g 13:60-€ 11.00 €
pcff Paté Tradition Charcutiere 30% Foie Gras au Four 8:90-€ 7.50 €
3tart Lot de 3 Tartinables Apéritif 90 g 12.86-€ 8.00 €
boneta Saucisson rond et plat au Piment d Espelette, 250 g 8:50-€ 7.50 €
jamb650 Gt Fen Con Tomole 150 20:00€ | 1500€
jar380 Jarret de Cochon au Jus de Canard, boite 380 g 850-€ 6.50 €
saucc380 Saucisse de Toulouse Confites, 380 g 756-€ 5.20 €
TERRINES RILLETTES

3r90 Lot de 3 rillettes 90 g 10:26—€ 9.00 €
3t180 Lot de 3 ferrines 180 g +H476-€ 9.00 €
4r130 Lot de 4 rillettes (2 en canard + 2 en oie) 130 g +766-€ 14.00 €
CONFITS

2gc190 Gésiers de Canard Confits, lof de 2 x 190 g 13.00—€ 10.00 €
cc765 Confit de Canard, 2 cuisses, 765 g 15-56-€ 11.00 €
cc1285 Confit de Canard, 4 cuisses, 1285 g 2+066-€ 17.50 €
CASSOULET AU CANARD CONFIT

cg750 Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard, 750 g 12:86-€ 10.00 €
cg1500 Cossoulet Gastronomique au Confit de Canard, 1500 g 19:86-€ 17.00 €
SELECTION DU MATTRE ARTISAN

aubracg00 | e e e Y s e 25:00€ | 18.00€
cnoel200 Cake de Noz! aux fruits confits, agrumes, 200 g FA40-€ 5.00 €
poif20 Poivre Frais de Kampot au Sel, bocal 20 g 450€ 3.50 €
NOS COLIS

COFFRET N°1 : SAPIN DE NOEL 28-16-€ 19.00 €
COFFRET N°2: L'APERO DU VALENTRE 3425€ 22.00 €
COFFRET N°3 : CHALET DE NOEL 43:86-€ 25.70 €
COFFRET N°4: EN TETE A TETE 46:63-€ 36.00 €
COFFRET N°5 : CASSE NOISETTE 5+27€ 37.00 €

VOTRE CADEAU POUR TOUTE COMMANDE DE 80%,

a cocher (*un codequ par commande par personne)

Montant TTC par personne

VALABLE
En cas de rupture de stock d'un produit, il serait remplacé par un JUSQU'AU 30/04/24

article équivalent ou de valeur supérieure aprés vous en aQvoir FRAISDE-PORT OFFERTS /1-POINT DE-LIV:
informé au préalable. Labus d'alcool est dangereux pour la sante, & A PARTIR DE 350€ D'ACHAT

consommer avec modération. Photos non confractuelles. EN-DESSOUS PARTICIPATION DE 20€ TTC



