
LES ACHATS GROUPÉS
2023

OFFERT
dès 80€ d’achat *

un sac guidon de vÉlo
isotherme 

valeur 11.55€ 

(*valable une seule fois  par personne)

Il se fixe au guidon d’un vélo avec la possibilité 
de le porter en bandoulière, dim. 30 x 16 x 12 cm

ACHATS GROUPés 2023foie gras DE CANARD entier du sud-ouest 

en conserve 

foie gras DE CANARD entier du sud-ouest 

mi-CUIT

Spécialité de Foie GraS de canard 
à l’ail noir
LE BOCAL 180G ncailbx180 21.50 € 31.00 €

Foie GraS de canard entier 
aU poiVre de KaMpot
LE BOCAL 180G nckbx180 21.50 € 31.00 €

Foie GraS de canard entier, iGp SUd-oUeSt
Médaille d’Argent au Concours Général Agricole 2022

Médaille d’Or au Concours Général Agricole 2020 

LE BOCAL 130G ncbx130 17.80 € 23.00 €

LE BOCAL 180G ncbx180 21.50 € 31.00 €

4 BOCAUX 180G 4ncbx180  82.00 € 124.00 €

LE BOCAL 300G ncbx300 33.00 € 46.00 €

conservation de 0°c à 4°c

lobe de Foie GraS de canard entier Mi-cUit, 
iGp SUd-oUeSt

LA COQUE 300G lobe300 35.00 € 46.00 €

2 COQUES 300G 2lobe300 65.00 € 92.00 €

Foie GraS de canard entier Mi- cUit, iGp SUd-oUeSt

LA BARQ. 180G ncm180 21.00 € 31.00 €

Foie GraS de canard entier Mi-cUit 
aU poiVre de SichUan, iGp SUd-oUeSt

LA BARQ. 180G ncsicm180 21.00 € 31.00 €



BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD ET ENTRéES AU FOIE GRAS

NOS VIANDES FRAÎCHES à CUISINER *

bloc de Foie GraS de canard, iGp SUd-oUeSt

3 BOCAUX 80G 3bcto80  14.00 € 22.00 €

délice dU terroir, 25 % Foie GraS 

LA BOîTE 130G mt130 4.50 € 5.80 €

pâté à l’ancienne « Façon Grand-Mère » 
20 % Foie GraS

LA BOîTE 130G pgm130 4.50 € 5.90 €

pâté     de cerF aU Foie de canard 20% Foie GraS

LE BOCAL 180G pcfg180 6.00 € 7.50 €

lot de SpécialitéS aU Foie GraS, lot de 3 bocaux
1 Pâté de Cerf au Foie Gras, 20 % Foie Gras, 90 g
1 Pâté de Foie de Canard 20 % aux Eclats de Mangues & Poivre de Timut, 90 g
1 L’Alambiqué, Pâté au Whisky de France « Bellevoye » et Foie Gras de Canard 20 % 
bloc de foie gras de canard, 90 g   

3 BOCAUX 90G 3SFG90 9.00 € 12.90 €

2 toUrnedoS de canard aU piMent d’eSpelette 2 parts
SOUS-VIDE 300G tourpim 10.00 € 13.00 €

rôti de MaGret aU piMent d’eSpelette 4-6 parts
LA PIECE ENV 750G rotipim 23.00 € 25.00 €

rôti de MaGret FoUrré aU Foie GraS 4-6 parts
LA PIECE ENV 900G rotifg 34.00 € 38.00 €

MaGret de canard FraiS

LA PIECE ENV 300G mag 7.50 € 9.00 €

* selon conditions suivantes : 
- commandes passées 
avant le 24 novembre 2023
- livraisons des commandes 
du 11 au 15 décembre 2023          

danS la liMite de noS StocKS 
diSponibleS

conservation de 0°c à 4°c

Nos viandes sont fraîches, elles peuvent être congelées. 

Décongélation au réfrigérateur pendant 24h. 

Conseil de préparation : sortir les viandes pour qu’elles soient à 

température ambiante. 

Pour les rôtis : préchauffer le four à 180 °C (T°6-7). Cuisson idéale sur une 

lèchefrite, pendant environ 25 minutes pour le rôti au piment d’Espelette 

et 30 minutes pour le rôti au foie gras.

Pour les tournedos : les faire cuire sur la tranche pour réchauffer la viande 

et griller la peau du magret. Ensuite les cuire 2 minutes de chaque côté 

pour une viande saignante.



spécialités apéritives
3 FiGUeS FoUrréeS aU Foie GraS entier  

à servir froid pour l’entrée, avec une salade, à déguster à l’apéritif avec une petite coupe de 
champagne pour surprendre vos invités et amener un brin de folie à vos assiettes. 

SOUS-VIDE 120g fffg3 11.00 € 14.00 €

SaUciSSeS trUFFéeS Mi-cUiteS  

Déjà cuite, elle est prête à être consommée. Nous vous conseillons de la tiédir pour en apprécier 
davantage les saveurs. A picorer en tranche à l’apéritif ou en plat avec un bon aligot. 

SOUS-VIDE 2 x 100G sauct200 9.50 € 11.00 €

MaGretS SéchéS
A trancher finement.

SOUS-VIDE env. 250G magseche 11.00 € 13.00 €

pâté tradition charcUtière 30% Foie GraS aU FoUr

 

BARQ. 200G pcff 7.50 € 8.90 €

lot de tartinableS aperitiF, lot de 3 bocaux
1 Apéritif Bistronomique, Délice au Petit Epeautre & à la Truffe Melanosporum, 90 g 
1 Tapenade aux Olives Noires, 100 g 
1 Guacamole de Petits Pois & Sel de Guérande, 100 g 

3 BOCAUX 3TART 8.00 € 12.80 €

SaUciSSon rond et plat aU piMent d’eSpelette, « le boneta »

LA PIèCE  250G boneta 7.50 € 8.50 €

1/6 de JaMbon Sec SUpérieUr SanS oS, porc FrançaiS
SanS conSerVateUr, SanS nitrite

LA PIèCE  650G jamb650 15 € 20.00 €

Jarret de cochon aU JUS de canard
Le jus de canard est obtenu à partir des sucs dégagés lors de la cuisson des rillettes de canard. C’est ce jus si 
parfumé qui donne un goût inimitable à notre jarret de cochon. Vous le consommerez froid idéalement avec des 
cornichons et des tomates cerises.

LA BOîTE 380G jar380 6.50 € 8.50 €

SaUciSSeS de toUloUSe conFiteS,
 3 à 4 SaUciSSeS par boîte
Les saucisses se servent dorées, soit coupées en tranche à l’apéritif ou entières en plat principal. Elles accompa-
gneront à merveille pommes de terre rôties, pâtes fraîches, haricots verts, lentilles Faites chauffer au bain-marie et 
égouttez la graisse. Faites ensuite rissoler les saucisses à la poêle dans une à deux cuillérées à soupe de graisse. 

LA BOîTE 380G saucc380 5.20 € 7.50 €

conservation de 0°c à 4°c

conservation de 0°c à 4°c

conservation de 0°c à 4°c

conservation de 0°c à 4°c

“Pan Con Tomate” est une recette de tapas 

originaire de Catalogne. Pour préparer vos 

“Pan Con Tomate” : faites griller des tranches 

de pain puis frottez les à l’ail (facultatif car la 

sauce contient déjà de l’ail). Tartinez la sauce 

“Pan Con Tomate”, recouvrez d’une chiffon-

nade de jambon et d’un trait d’huile d’olive. 

Que aprofiti !

avec le quart de jambon
préparation poUr pan con toMate 130g

OFFERT



TERRINES 

rillettes

CONFITS

CASSOULET AU CANARD CONFIT 

sélection du maître artisan 

lot de rilletteS, lot de 3 bocaux 90 g
1 rillettes de canard au piment doux d’espelette
1 « Mes rillettes de cochon » au Jambon de bayonne
1 rillettes de canard au Magret de canard Fumé

3 BOCAUX 90G 3R90 8.00 € 10.20 €

lot de terrineS, lot de 3 bocaux 180 g
1 terrine de bœuf aux epices toastées, 180 g 
1 terrine Grande tradition au Jambon de bayonne, 180 g 
1 terrine de ramuntcho, piquillos et chorizo, 180 g 

3 BOCAUX 180G 3T180 9.00 € 14.70 €

lot de rilletteS canard et oie, lot de 4 boîtes 130 g
2 rillettes de canard, 130 g 
2 rillettes d’oie, 130 g  

4 BOITES 130G 4R130 14.00 € 17.60€

GéSierS de canard conFitS

2 BOîTES 190G 2gc190 10.00 € 13.00 €

conFit de canard 

LA BOîTE 2 CUISSES  cc765 11.00 €  15.50 €

LA BOîTE 4 CUISSES  cc1285 17.50 €  21.00 €

caSSoUlet GaStronoMiqUe aU conFit de canard

LA MARMITE 750G  cg750  10.00 €  12.80 €

LE BOCAL 1500G  cg1500  17.00 € 19.80 €

toMe de MontaGne de l’aVeyron 
aU lait crU de Vache (qUantitéS liMitéeS)
Avec une pâte nature, ferme et fruitée, comme les fromages de ferme d’antan. Pour apprécier 
toutes les saveurs de votre fromage, l’idéal est de le déguster autour de 14°C. Nous vous 
conseillons de le sortir en début de repas pour qu’il soit à température ambiante en fin de 
repas.

ENVIRON 900G aubrac900 18.00 € 25.00 €

caKe de noël aUx FrUitS conFitS, aGrUMeS
Pour les fêtes de Noël, découvrez ce délicieux cake traditionnel, décoré de vrais morceaux de fruits confits. A 
partager avec vos invités.

LA PIÉCE 200G cnoel200 5.00 € 7.40 €

poiVre FraiS de KaMpot aU Sel
A déposer délicatement sur notre foie gras, sur une viande après cuisson ou à croquer avec gourmandise.

LE BOCAL 20G poif20 3.50 € 4.50 €



coliS 3 : chalet de noël

Un coffret en carton, dim. 25.7 x 26.4 x 10.5 cm 
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g 
1 Terrine Grande Tradition au Jambon de Bayonne, 90 g 
1 « Symphonie Gourmande d’Olivier », Terrine Butternut-
Châtaignes, 5%   Foie de Canard, 90 g
1 Bordeaux AOC Rouge Château Haut Closet, 37.5 cl 
1 Apéritif Bistronomique, Délice au Petit Epeautre 
& à la Truffe Melanosporum, 90 g 
1 Dessert Gourmand « J’en suis Baba » 2 babas aux 
écorces d’orange,90 g 
1 Carte « Joyeuses Fêtes » 
en chocolat noir 65% cacao, 50 g 

 coliS 1 : Sapin de noël

Un coffret en carton fermeture aimantée, dim. 32 x 21 x 10 cm
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g 
1 Chutney Pomme et Fleur de Sureau aux Baies Roses, 40 g 
1 Terrine de Ramuntcho, Piquillos et Chorizo, 90 g 
1 Grand Vin de Bordeaux Moelleux « Les Ormeaux», 37.5 cl 
1 Pyramide décor Noël à accrocher au sapin 
contenant 100 g de billes chocolatées 
noir et lait

coliS 2 : l’apéro dU Valentré

Une corbeille en carton rectangle décor Savoureux, dim. 33 x 20 x 7 cm 
1 Pâté à l’ancienne « façon Grand-Mère » 20 % Foie Gras, 180 g
1 Rillettes de Canard au Piment d’Espelette, 180 g 
1 Terrine Grande Tradition au Jambon de Bayonne, 180 g
1 Terrine de Bœuf aux Epices Toastées, 180 g 
1 Cahors AOP Château de Rouffiac « Séduction », 75 cl 

 19€

 22€

 25.70€

28.10€

34.25 €

43.80 €



chaque commande 
sera emballée 

individuellement

tél : 05.65.36.84.38
e-mail : contact@sudreau.fr 

Pour passer commande
merci de nous retourner
le bon de commande

(accompagné du chèque)

Par courrier SUDREAU - LES GRAVES 
46090 SAINT PIERRE LAFEUILLE 

PrÉvoir 10 jours de livraison
sauF Produits Frais 

conditions particulières à voir sur le tarif

coliS 5 : caSSe noiSette

Un coffret en carton avec fourreau, dim. 31.5 x 18 x 10 cm 
1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal, IGP Sud-Ouest, 125 g 
1 Confit d’Oignon à l’Ail Noir bio, 60 g
1 Délice du Terroir, 25 % Foie Gras, 130 g 
1 Rillettes de Canard au Piment d’Espelette, 90 g
1 Grand Vin de Bordeaux Moelleux « Les Ormeaux », 75 cl 
1 « Les Recettes Gourmandes » Casse-Noisette 110 g 

 

coliS 4 : en tête à tête

Une valisette en carton décor, dim. 34.2 x 25 x 11.5 cm 
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g
1 Tartinade pour l’Apéritif, Tomate & Cajou façon Pesto, 100 g 
1 Pâté de Foie de Canard 20 % 
aux Eclats de Mangues & Poivre de Timut, 90 g 
1 Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard, 750 g 
1 Bergerac AOC Rouge « Château les Masseries », 75 cl 
1 Carrés Feuilletés Chocolat Noir, 80 g 
1 Dessert Gourmand « J’en suis Baba » 4 babas aux écorces 
d’orange 130 g 

 36€

37€
51.27 €

46.63 €

En cas de rupture de stock d’un produit, il serait remplacé par un article équivalent ou de valeur supérieure 
après vous en avoir informé au préalable. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec 
modération. Photos non contractuelles.

valable jusqu’au 30/04/24 
Frais de Port oFFerts / 1 Point de livraison 

à Partir de 350€  d’achat 
en-dessous ParticiPation de 20€ ttc



CODE DESIGNATION PRIX PUBLIC PriX ce

foie gras DE CANARD entier du sud-ouest en conserve

ncbx130 Foie Gras de Canard Entier, bocal 130g 23.00 € 17.80 €

ncbx180 Foie Gras de Canard Entier, bocal 180g 31.00 € 21.50 €

4ncbx180 Foie Gras de Canard Entier, lot de 4  x bocal 180g 124.00 € 82.00 €

ncbx300 Foie Gras de Canard Entier, bocal 300g 46.00 € 33.00 €

ncailbx180 Spécialité de Foie Gras de Canard à l’ail noir bocal 180g 31.00 € 21.50 €

nckbx180 Foie Gras de Canard Entier au Poivre de Kampot bocal 180g 31.00 € 21.50 €

foie gras DE CANARD entier du sud-ouesT mi-CUIT

lobe300 Lobe de Foie Gras de Canard Entier Mi-cuit, 300 g 46.00 € 35.00 €

2lobe300 Lobe de Foie Gras de Canard Entier Mi-cuit, lot de 2 x 
300 g

92.00 € 65.00 €

ncm180 Foie Gras de Canard Entier Mi- cuit, barquette 180 g 31.00 € 21.00 € 

ncsicm180 Foie Gras de Canard Entier au Poivre de Sichuan Mi- cuit, 
barquette 180 g

31.00 € 21.00 € 

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD ET ENTRéES AU FOIE GRAS

3bcto80 Bloc de Foie Gras de Canard bocal 80g, lot de 3  22.00 € 14.00 €

mt130 Délice du Terroir, 25 % Foie Gras, 130 g 5.80 € 4.50 €

pgm130 Pâté à l’ancienne « façon Grand-Mère » 20 % Foie Gras, 
130 g

5.90 € 4.50 €

pcfg180 Pâté de Cerf au Foie de Canard, 20% Foie Gras, bocal 180 g 7.50 € 6.00 €

3sfg90 LOT DE 3 Spécialités au Foie Gras 90 g 12.90 € 9.00 €

NOS VIANDES FRAîches à cuisiner

tourpim Tournedos de Canard au Piment d’Espelette, par 2, sous-
vide 300 g

13.00 € 10.00 €

rotipim Rôti de Magret de Canard au Piment d’Espelette, sous-vide 
750 g

25.00 € 23.00 €

rotifg Rôti de Magret de Canard au Foie Gras, sous-vide 900 g 38.00 € 34.00 €

mag Magret de Canard Frais, la pièce environ 300g 9.00 € 7.50 €

DATE

SOCIETE

NOM DU RESPONSABLE

TEL (fixe et portable)
E-MAIL

ADRESSE DE LIVRAISON

DATE DE LIVRAISON SOUHAITEE  
NOM - PRÉNOM

chaque commande 
sera emballée 

individuellement

tél : 05.65.36.84.38
e-mail : contact@sudreau.fr 

Pour passer commande merci de nous retourner
le bon de commande (accompagné du chèque)

Par courrier SUDREAU - LES GRAVES 
46090 SAINT PIERRE LAFEUILLE

BON DE COMMANDE

 ACHATS GROUPÉS 2023



spécialités apéritives

fffg3 Figues Fourrées au Foie Gras Entier, par 3, sous-vide 120 g 14.00€  11.00 €

sauct200 Saucisses Truffées mi-cuites, 200 g 11.00 € 9.50 €

magseche Magrets Séchés Entier environ 250 g 13.00 € 11.00 €

pcff Pâté Tradition Charcutière 30% Foie Gras  au Four 8.90 € 7.50 €

3tart Lot de 3 Tartinables Apéritif 90 g 12.80 € 8.00 €

boneta Saucisson rond et plat au Piment d’Espelette, 250 g 8.50 € 7.50 €

jamb650 1/6 Jambon Sec sans os
Offert : 1 Pan Con Tomate 130 g

20.00 € 15.00 €

jar380 Jarret de Cochon au Jus de Canard, boîte 380 g 8.50 € 6.50 €

saucc380 Saucisse de Toulouse Confites, 380 g 7.50 € 5.20 €

TERRINES rillettes

3r90 Lot de 3 rillettes 90 g 10.20  € 9.00 €

3t180 Lot de 3 terrines 180 g 14.70  € 9.00 €

4r130 Lot de 4 rillettes (2 en canard + 2 en oie) 130 g 17.60 € 14.00 €

confits

2gc190 Gésiers de Canard Confits, lot de 2 x 190 g 13.00  € 10.00 €

cc765 Confit de Canard, 2 cuisses, 765 g 15.50 € 11.00 €

cc1285 Confit de Canard, 4 cuisses, 1285 g 21.00 € 17.50 €

CASSOULET AU CANARD CONFIT

cg750 Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard, 750 g 12.80 € 10.00 €

cg1500 Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard, 1500 g 19.80 € 17.00 €

sélection du maître artisan

aubrac900 Tome de Montagne de l’Aveyron 
au Lait Cru de Vache, 900 g (quantités limitées)

25.00 € 18.00 €

cnoel200 Cake de Noël aux fruits confits, agrumes, 200 g 7.40 € 5.00 €

poif20 Poivre Frais de Kampot au Sel, bocal 20 g 4.50€ 3.50 €

NOS COLIS

COFFRET N°1 : SAPIN DE NOEL 28.10 € 19.00 €

COFFRET N°2 : L’APERO DU VALENTRE 34.25 € 22.00 €

COFFRET N°3 : CHALET DE NOEL 43.80 € 25.70 €

COFFRET N°4 : EN TETE A TETE 46.63 € 36.00 €

COFFRET N°5 : CASSE NOISETTE 51.27 € 37.00 €

votre cadeau Pour toute commande de 80€, 
à cocher (*un cadeau par commande par personne)

montant ttc par personne

valable 
jusqu’au 30/04/24 

Frais de Port oFFerts / 1 Point de liv.
à Partir de 350€   d’achat 

en-dessous ParticiPation de 20€ ttc

En cas de rupture de stock d’un produit, il serait remplacé par un 
article équivalent ou de valeur supérieure après vous en avoir 
informé au préalable. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à 
consommer avec modération. Photos non contractuelles.


