
ESCAPADE EN QUERCY

Un sac à dos avec deux compartiments isothermes, 

dim. : 30 x 17 x 43 cm

1 Bloc de Foie Gras de Canard, 130 g

1 Poivrons Confits Au Miel & Piment d’Espelette, 100g
1 Terrine Grande Tradition au Jambon de Bayonne, 280 g 

1 Terrine de Bœuf aux Epices Toastées, 180 g
1 Grand Vin de Bordeaux Moelleux « Les Ormeaux », 75 cl 
1 Réglette Feuillage contenant un Assortiment 
de « Feuilles et Bûches » au Praliné, 70 g
1 Cake de Noël aux fruits confits, agrumes, 200 g

CATALOGUE CSE 2023
Saveurs & Gourmandises

le même colis 
avec un Foie Gras 

         de Canard Entier 125 g

Pe
rs

onnalisez votre Sac

 48€
dès 100 colis

55.16€ dès 50 colis
66.70€ pour 1 colis

52.50€
dès 100 colis

60.00€ dès 50 colis
76.20€ pour 1 colis



Lobe de Foie Gras de 
Canard entier Mi-Cuit 
L’assaisonnement est simple (sel, 
poivre) et pourtant son goût est 
unique. on adore sa texture fondante 
en bouche. C’est le foie gras par 
excellence !

300 g 46.00 €
180 g 31.00 €

Maître Artisan 
un spécialiste au service de la tradition

Qui sommes nous 
La maison Sudreau, c’est avant tout plus de 130 ans de tradition familiale. Installée 
au cœur du Quercy-Périgord depuis toujours, nous nous attachons à préserver 
l’authenticité et le bon goût du « Fait-Maison ». Tout est à taille humaine, franc, 
généreux et vrai ! Nos recettes, essentiellement familiales, sont transmises de père 
en fils et nos cuisiniers déploient tous leurs talents culinaires pour vous offrir des 
produits authentiques.

Les conserves
Attachés à maintenir nos valeurs « le goût, la qualité et l’amour 
des produits du Sud-ouest » nous présentons tous les ans des 
produits au concours général agricole de Paris pour maintenir 
et diffuser cet amour du terroir qui nous anime tous. 

Notre foie gras entier est IGP Sud-Ouest. Si le nature est une 
valeur sûre et notre meilleure vente, c’est avec un plaisir non 
dissimulé que nous cherchons à proposer de nouveaux goûts, 
de nouvelles associations… dans le respect de nos traditions 
et des produits.
Nous pouvons ainsi vous proposer des foies gras de canard 
entiers, lobes, mi-cuit, mais aussi des recettes dont nous 
gardons le secret de foie gras du Sud-Ouest à  l’ail noir, au 
poivre de Kampot, truffé, au sel bleu de Perse et Monbazillac, 
au poivre noir de Sarawak, au piment d’Espelette, au poivre 
de Sichuan…

top vente

DES COL I S

GASTRONOM IQUES

SUR-MESURE 

conse i l

rendez-vous

dÉgustat ion

solut ion
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adaptÉe
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COMMANDES 

GROUPÉES
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Plus d’infos
contactez 

Céline au 05 65 36 08 42
05 65 36 84 38
contact@sudreau.fr  

sudreau.fr 
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Gourmet 
Douceur Entre terre et mer 

Vin 

 

 

 
 

Une Valisette carton avec Poignée, Fond Kraft (383x325x90), Réf : 4 B23 1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal, 125 g 1 "Symphonie Gourmande d’Olivier", Terrine Butternut-Châtaignes, 5%   Foie de Canard, 90 g 1 Pâté de Porc aux Couennes "Tout est bon dans l'cochon !", bocal 130 g 
1 Terrine de la Saint Sylvestre à la Fine Champagne, 
180 g 

1 Tapenade aux Olives Noires, bocal 100 g 1 Côtes de Bergerac Moelleux "Nectar", 75 cl 1 Bergerac AOP rouge Les Muscades, 75 cl 1 Truffe Fantaisie Arôme Pain d'Epices, 50 g 1 Gourmandise à la Griotte, Meringue légère délicieusement parfumée, sachet de 35 g 4 suspensions en bois "Joyeux Noël" dans son étui   

Un Carton Blanc Décor Joyeuses Fêtes (490 x327 
x105) Réf cartjf4  
1 Côtes du Tarn IGP Terres Rares, Chardonnay, Blanc 
sec, 75 cl 
1 Côtes de Bergerac Moelleux "Nectar", 75 cl 1 IGP Méditerranée rosé "Brise Marine" Estandon, 
75 cl 
1 Pays d'Hérault IGP rouge, "Roc-Pénitants" 1ère 
Grande Réserve, 75 cl 1 Bordeaux Rouge "Place de la Bourse", propriétaire 
récoltant, 75 cl 
1 Côtes du Ventoux AOP Fourmi Rouge, Famille 
Perrin, 75 cl 
4 Sous Bock en Bois (diam 9cm), et 1 Sous Bock (diam 12cm), REF 5SOU B  

Une Valisette carton rectangle "Bonnes Fêtes" kraft/blanc/or, 38,4x32,5x11,5, Réf CV037 G  1 Carrés Feuilletés Chocolat Noir, Sachet 80 g 1 Pyramide décor Noël à accrocher au sapin contenant 100 g de billes chocolatées noir et lait 
1 Palets au Miel de Lavande, 80 g 1 Pétillant sans alcool Artisanal Pom'Nature, 75 cl 
1 Meringues "Tradition", sachet 100 g 1 Pâte à Tartiner Noisettes & Cacao, bocal 150 g 
1 Nougat Blanc Provence, Amandes et Miel de Lavande, barre 50 g 
1 Pâtes de Fruits Assorties artisanales, sachet 125 g 
1 Confiture Fraise à la Praline Rose, 120 g 1 Bonbons au Miel BIO, sachet 150 g 1 Vide pomme en acier inoxydable   

 

Une Valisette carton kraft rectangle "La Guinguette", 
38.4x32.5x11.5cm, Réf CV 039 G 1 Huile de Noix Toastée, bidon 250 ml 1 Sel de Camargue au Thym & à l'Ail, boite verseuse 

120 g 
1 Terrine de Volaille à L'Ail des Ours, bocal 180 g 
1 Tartinable Langoustine et Homard à la Bretonne, 90 g 
1 Panier de Champignons au Vinaigre pour Apéritif et 
accompagnement Charcuterie, bocal 100 g 1 Guacamole de Petits Pois & Sel de Guérande, 100 g 
1 Bergerac Blanc Sec "Manoir de Lourac" 75 cl 1 Pyramide décor Noël à accrocher au sapin contenant 
100 g de billes chocolatées noir et lait 1 Cookies aux Pépites de Chocolat et Eclats de Noisettes, fabrication artisanale, sachet 200 g 1 Pince à Cornichon en bois 

  

VOTRE COLIS AU CHOIX 
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Le Couteau CaMPinG + etui siMiLi Cuir
6 fonctions :  couteau + fourchette + cuillère + tire-bouchon +  
ouvre-boîte + décapsuleur. Compact, plié dans son étui, vous 
l’emporterez partout. un petit objet bien pratique pour toutes 
vos sorties quotidiennes.

 10.00 €

Pour compléter votre col is

GOURMAND D’ICI

Une valisette en carton avec poignée, dim. : 33 x 25,8 x 9,2 cm
1 Sublime de Canard, 50 % Foie Gras de Canard, 80 g 
1 Chutney Pomme et Fleur de Sureau aux Baies Roses, 40 g

1 Terrine de Bœuf aux Epices Toastées, 90 g
1 Terrine Grande Tradition au Jambon de Bayonne, 180 g 

1 Préparation pour Pan Con Tomate, 130 g 
1 Côtes de Gascogne IGP Moelleux « Perles d’Or en Gascogne », 37,5 cl
1 Truffe Fantaisie Arôme Pain d’Epices, 80 g
1 Macarons Rustiques aux Noix, fabrication artisanale, 50 g 
5 Papillotes au Praliné Croustillant dispersées dans le colis

la sauce pan con tomate
Cette sauce est préparée à base de tomates gorgées de soleil, 
d’huile d’olive et d’ail. Pour préparer vos “Pan Con tomate” : 
faites griller des tranches de pain.tartinez la sauce “Pan Con 
tomate”, recouvrez d’une chiffonnade de jambon et d’un trait 
d’huile d’olive.

Nouveauté

Tarif sur demande- 3 -

le même colis
dans un sac déjeuner

Sac à Déjeuner Isotherme, gris chiné, 
Dim L25 X l17 X h 19.5 cm

Pe
rs

onnalisez votre Sac

29.50€
dès 100 colis

34.05€ dès 50 colis
46.42€ pour 1 colis

 21.50€
dès 100 colis

23.47€ dès 50 colis
35.39€ pour 1 colis



Nouveauté

Un coffret en carton en forme de cheminée avec deux cordelettes et un couvercle, dim. 23 x 23 x h32 cm
1 Sublime de Canard, 50 % Foie Gras de Canard, 80 g 
1 Terrine de Canard à la Bière du Quercy, 180 g

1 Terrine de Volaille à L’Ail des Ours, 180 g 
1 Panier de Champignons au Vinaigre pour Apéritif et accompagnement Charcuterie, 100 g
1 « Mon Cochon » aux 2 Piments, Entrée festive, 280 g 
1 Côtes de Duras AOC Rouge « Larmoni », Merlot Cabernet, 75 cl
1 Pyramide à accrocher au sapin contenant 100 g de billes chocolatées noir et lait, dim. 17.5 x 8 x 8 cm 
1 Cookies aux Pépites de Chocolat et Eclats de Noisettes, 200 g

JOYEUX NOËL

NOËL ÉTOILÉ

Un coffret en carton et son fourreau décor 
noël, dim. 21 x 21 x 9 cm 
1 Sublime de Canard, 50 % Foie Gras de 
Canard, 50 g 
1 Terrine de Ramuntcho, Piquillos et Chorizo, 
90 g 
1 Courgettes à la Truffe d’été & Sel de 
Guérande, 50 g 
1 Côtes de Gascogne IGP Moelleux 
« Perles d’Or en Gascogne », 37,5 cl 
1 Maison de Noël garnie de Douceurs 
(céréales croustillantes enrobées de cho-

colat au lait aux 4 épices et aromatisé à 
l’orange), 60 g 
1 Dessert Gourmand « J’en suis Baba » 
2 babas aux écorces d’orange, 90 g 

cookies 100% francais 
du beurre, du chocolat, des 
noisettes, du miel et une pointe 
de sel de Guérande font de ces 
biscuits un vrai moment de 
gourmandise. 

Mon CoChon aux 2 PiMents
Cette recette est cuisinée à base d’épaule de 
cochon et relevée avec différents piments dont 
le piment d’espelette et une pointe d’ail. en 
bouche, la viande est fondante et savoureuse. 
Vous l’apprécierez froide « à la bonne 
franquette » avec un plateau de charcuterie 
et quelques condiments.
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 36€
dès 100 colis

39.60€ dès 50 colis
54.09€ pour 1 colis

 18€
dès 100 colis

20€ dès 50 colis
25.74€ pour 1 colis



Guacamole de petits 
pois
Plus éthique et écologique 
qu’avec l’avocat, cette recette 
se déguste fraîche sur des 
toasts lors de l’apéritif 
ou en y trempant des 
gressins, des chips tacos, 
éventuellement en base de 
verrine apéritive.

Une valisette en carton avec poignée, dim. : 38 x 32 x 9 cm
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 80 g 

1 Tapenade aux Olives Noires, 100 g
1 Guacamole de Petits Pois & Sel de Guérande, 100 g 
1 Terrine de Veau Champignons et Noisettes, 130 g 

1 Terrine de la Saint Sylvestre à la Fine Champagne, 180 g

1 Mitonné de Volaille sauce aux Cèpes, 580 g 
1 Côtes de Bergerac Moelleux « Nectar », 75 cl 
1 Bergerac AOP rouge Les Muscades, 75 cl
1 Truffe Fantaisie Arôme Pain d’Epices, 50 g
1 Muffins Moelleux au Citron, 70 g

DÎNER DE FÊTE

             en cadeau  
UN SET DE 4 SUSPENSIONS EN BOIS
quoi de mieux pour se mettre dans 
l’ambiance des fêtes que la décoration 
du sapin de noël. Les plus jeunes et les 
plus créatifs sortiront leurs pinceaux 
pour les habiller de couleurs. 

les sous bocks
UN SET DE 5 (4x Ø9cm, 1x Ø12cm)

Ces sous-verre ou sous bouteille en 
bois répondent à la tendance lounge 
du moment. sur demande, ils sont 
personnalisables.

le lot de 5 3.65 €

Nouveauté

Dans chaque colis

Idée cadeau

nous étudions 
tous vos projets

exemples de projets réalisés

P
e

rs
on

nalisez vos produ
its
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alisez vos sous-bo
cks

 33€
dès 100 colis

39.05€ dès 50 colis
50.24€ pour 1 colis



AUTOUR 
DE L’APÉRITIF

DÉCOUVERTE DE SAVEURS

Un sac en feutre gris clair avec deux anses et une fermeture pression, dim. 35 x 18 x 27cm
1 Pâté de Foie de Canard 20 % aux Eclats de Mangues & Poivre de Timut, 90 g
1 Sel de Camargue au Piment d’Espelette, boite verseuse 120 g
1 Poudre de Cèpes, 20 g

1 Huile de Noix Toastée, 250 ml 
1 Terrine Rustique au Poivre de Kampot, 180 g 
1 Moutarde Artisanale au Malbec, 90 g 
1 Côtes du Tarn IGP blanc sec, « Les vins du Dolmen », sans sulfite ajoutés, 75 cl 
1 Trio Petits Fruits (framboise, cassis et citron) réglette hippie 70 g

autour
de La Mer

Les tartinabLes

délice au petit epeautre 
& à la truffe melanos-
porum
90 g 7.00 €

poivrons Goutte en 
marinade pour apéritif,  
100 g 4.40 €

courgettes à la truffe 
d’été & sel de Guérande
100 g 3.10 €

tartinade pour l’apéritif, 
tomate & cajou façon 
pesto
100 g 2.50 €

tapenade aux olives 
noires
90 g 2.90 €

tartinable apéritif, 
courgette chèvre et miel
100 g 3.00 €

tartinable vega maki, 
courgette & Yuzu, 
100 g 3.20 €

truite fumée aux Baies 
de Genièvre
100 g 4.70€

préparation culinaire à base d’huile d’olive 
vierge extra, de thym, d’ail et de tomates 
séchées. 25 cl
vinaigre au jus de framboise 25cl
sel fou, moulin rechargeable 250 g
les 3 empilables 30.30 €

langoustine et Homard
à la Bretonne
100 g 3.60 €

tapas de palourdes, 
compotée de tomates 
séchées
100 g 7.60 €

tapas de moules, 
condimentées au Gingembre 
et piment d’espelette
100 g 7.30 €

poivre frais de kampot au 
sel.. a déposer délicatement 
sur notre foie gras, sur une 
viande après cuisson ou à 
croquer avec gourmandise.
20g 4.50 €

Nouveauté
HUILE DE NOIX TOASTéE
son goût de noix délicatement 
toastées agrémente vos 
vinaigrettes, marinades et sauces 
pour vos viandes. elle peut être 
utilisée en filet sur les grillades 
et même pour accompagner un 
plateau de fromages.
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 38€
dès 100 colis

41.80€ dès 50 colis
51.68€ pour 1 colis



saucisson artisanal 
Bridé de l’aveyron, 88 % 
viande maigre de coche, 
ficelage manuel
400 g 15.90 €

1/6 de jambon sec supérieur 
sans os, porc français
sans conservateur, sans 
nitrite
650 g 19.90 €

saucisson rond et plat 
au piment d’espelette
« le Boneta » 
250 g 8.50 €

jambon sec supérieur 
«noir du périgord» 
4 tranches, 100 g 5.40 €
10 tranches, 250 g 12.60 €

saucisse sèche au bois 
d’inde 150 g 7.80 €

Saucisson Sec 

Artisanal de l’Aveyron 
(88% viande de 
coche), sous-vide 
200 g 

200 g 8.70 €

«le petit Bethmale» 
au lait cru de vache 
350 g 15.00 €
700 g   30.00 €

ecir de l’aubrac au lait 
de vache cru et entier
170 g   6.20 €

tomette de vache du 
cantal
400 g   10.75 €

Nouveauté

Nouveauté

Nouveauté

Nouveauté

CAVE D’AFFINAGE

FROMAGE 
CHARCUTERIE

Un garde-manger en bois avec son plateau, dim. 32 X 21 X 12 cm 

1 Pâté de Cerf au Foie Gras, 20 % Foie Gras, 90 g 

1 Terrine de Pintade au Cassis, 90 g

1 Saucisson Sec Artisanal de l’Aveyron (88% viande de coche), sous-vide 200 g 

1 Préparation pour Pan Con Tomate, 130 g

1 Terres Rares, IGP Côtes du Tarn Rouge, Braucol-Gamay, 75 cl

1 Tartinable Brie de Meaux à la Truffe d’été, 120 g 

1 Réglette Feuillage contenant un Assortiment de « Feuilles et Bûches » au Praliné 42 g 

Nouveauté
TARTINABLE BRIE DE MEAUX à LA TRUFFE D’éTé
servie frais, cette recette riche en fromage se déguste sur 
des toasts ou avec des gressins. délicieux en verrine en 
l’associant à des cerneaux de noix et de la roquette. idéal 
aussi chaud pour accompagner vos pâtes, pommes de terre 
vapeur,  viandes grillées ou en base de votre burger. 
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 36€
dès 100 colis

40.73€ dès 50 colis
51.12€ pour 1 colis
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croisillon de rangement 5 
bouteilles
 10.50 €

seau à bière en métal
 7.70 €

sommelier coutale
  7.10 €

porte-clé décapsuleur
  1.90 €

décanteur magique 
 3.90 €

refroidisseur à vin
  8.10 €

Un coffret en carton, dim. : 54 x 37.5 x 9.6 cm 
1 IGP d’Oc blanc, Viognier Brotte « Baies Dorées », 75 cl  
1 Bière Artisanale Ch. Ratz « La Noël », 75 cl 
1 IGP Méditerranée rosé « Terre de Passion », BIO, 75 cl
Médaille d’Or au Concours Général Agricole 2023, 75 cl 
1 AOP Blaye Côtes de Bordeaux rouge, Château ALFA La Bernade, 75 cl 
1 Baronnie de Caravettes VDF, rouge, Syrah-Grenache, 75 cl 
1 Côtes du Ventoux AOP Fourmi Rouge, Famille Perrin, 75 cl

LA CAVE DE THOMAS

DELICATE ATTENTION

Un coffret en carton avec 2 anses en corde, 

dim.  31.5 x 16 x 16 cm
1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal, 125 g
1 Poivre Frais de Kampot au Sel, 20 g
1 Tarani Fines Bulles Rosé, VDF pétillant, 75 cl 
1 Cornet Feuillage Assortiment de Chocolat, 
125 g 
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 45€
dès 100 colis

50.30€ dès 50 colis
52.00€ pour 1 colis

 39.20€
dès 100 colis

43.10€ dès 50 colis
52.43€ pour 1 colis



Nouveauté

A BICYCLETTE

MON CABAS BIO

Un sac isotherme qui se fixe au guidon d’un vélo avec la possibilité de le porter en bandoulière, dim. 30 x 16 x 12 cm
1 « Symphonie Gourmande d’Olivier », Terrine Butternut-Châtaignes, 5% Foie de Canard, 90 g 
1 « Mes Rillettes de Cochon » au Jambon de Bayonne, 90 g 
1 Amandes au Thym pour votre Apéritif, 80 g 
1 Crémant de Loire brut « Veuve Amiot », 37.5 cl

1 Dessert Gourmand « J’en suis Baba » 4 Babas aux Ecorces d’Orange, 130 g 

Un sac de course en toile de jute, 
dim. 36 x 19 x 27 cm
1 Aubergines grillées aux Graines, BIO, 90 g
1 Crème de Poivrons BIO, 90 g 
1 Biscuits Apéritif « Croustis aux Cèpes » BIO, 70 g
1 Terrine Campagnarde BIO, 90 g 
1 IGP Oc Rouge BIO « Le Petit Vigneron », 75 cl 
1 Cigarettes au Chocolat BIO, 180 g 
1 Compotée de Pommes et Oranges Douces BIO, 
100 g 

1 Pâte à Tartiner Noisettes & Cacao BIO, 150 g 

5 Truffettes Fantaisies arôme caramel BIO

j’en suis BaBa
nos babas sont imbibés dans 
un sirop infusés aux écorces 
d’orange avec une pointe de 
piment d’espelette. a vous de 
rajouter une crème chantilly 
bien ferme et le tour est joué ! 
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27€
dès 100 colis

30.00€ dès 50 colis
35.16€ pour 1 colis

 33€
dès 100 colis

36.20€ dès 50 colis
39.45€ pour 1 colis



Mug céramique, dim. 7.5/10.5 x 8.5 cm  2.90 €
Pince à Thé Boule en métal, diam 4.5 cm 2.60 €

Un plateau en bois avec deux poignées, 
dim. 34 x 25 x 5 cm
1 Miel de Garrigue du Roussillon, 125 g 
1 Carrés Feuilletés Chocolat Noir, 80 g 
1 Macarons Rustiques 
aux Noix, fabrication  artisanale, 50 g 
1 Confiture Frais à la Praline Rose, 120 g 
1 Pâte à Tartiner Noisettes & Cacao, 150 g
1 Pâtes de Fruits Assorties artisanales, sachet 125 g 
1 Thé Noir « Rêve de Noël », sachet 30 g 
1 Amandes Torréfiées et Caramélisées, croquantes 
et savoureuses, bocal 80 g 

POUR LE QUATRE HEURES

Un panier en métal avec deux anses, tissu gris, 
dim. 36 x 26 x 15 cm
1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal 
au Poivre de Timut, 160 g 
1 Tapas de moules, Condimentées 
au gingembre et piment d’Espelette, 100 g 
1 Côtes du Tarn IGP blanc moelleux 

« Se faire la Belle », 75 cl
1 Trio Petits Fruits (framboise, cassis et citron) 
réglette hippie, 70 g 
1 Boîte Bois ronde décor Sapin contenant 
12 Bonbons de Caramels Fondants L’Original
« Benoît Lorlut » 

RENDEZ-VOUS CHAMPÊTRE

2-
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assortiment 
de confiseries 
artisanales, 
liquicroc pomme 
d’api, chocodélices, 
olives du sud et 
Grêlons.
110 g  7.20 €

chocolat noir 66% pure 
origine equateur puyricard
100 g  11.60 €

Camembert en Chocolat 

cœur fondant et praliné 
croustillant

100 g  10.10 €

 42.60€
dès 100 colis

46.90€ dès 50 colis
56.90€ pour 1 colis

 33.80€
dès 100 colis

37.80€ dès 50 colis
43.14€ pour 1 colis



DU QUERCY AU PÉRIGORD

PAPILLES ÉTOILÉES

Une valisette en carton avec poignées, décor savoureux, 
dim. 38.4 x 32.5 x 11.5 cm 
1 Foie Gras de Canard Entier « cuisiné à l’ancienne », 160 g
1 Sel à la Truffe d’Eté, 50 g 
1 Apéritif Bistronomique, Délice au Petit Epeautre 
& à la Truffe Melanosporum, 90 g 
1 L’Alambiqué, Pâté au Whisky de France « Bellevoye » 
 et Foie Gras de Canard 20 % bloc de foie gras de canard, 180 g  
1 Anchaud du Périgord, 400 g 

1 Moutarde Artisanale au Malbec, 90 g
1 Cassoulet Gastronomique au Confit de Canard, 750 g 
1 Périgord IGP Blanc Sauvignon-Semillon « Les Gouyats », 
propriétaire récoltant, 75 cl 
1 Périgord IGP rouge Merlot/Malbec « Les Gouyats », 
propriétaire récoltant, 75 cl 
1 Macarons Rustiques aux Noix, fabrication artisanale, 100 g 
1 Tablette au Chocolat au Lait, décor Hippie, 70 g

Un panier avec deux anses, bandes tissées,dim. 34 x 24 x 26/35 cm 
1 Foie Gras de Canard Entier Artisanal, IGP Sud-Ouest, 180 g 
1 Pain d’Epices Artisanal Pur Miel Nature, 250 g 
1 Rillettes de Canard au Piment d’Espelette, 180 g
1 Pâté à l’ancienne « façon Grand-Mère » 20 % Foie Gras, 180 g
1 Moulin de Table, Gros Sel aux Cèpes, 105 g
1 Côtes de Gascogne IGP blanc moelleux « UBY 4 » Gros et Petit Manseng, 75 cl
1 Côtes du Rhône rouge Villages Père Anselme « La Fiole Réserve », 75 cl 
1 « Les Recettes Gourmandes » Réglette Casse-Noisette, 110 g
1 Assortiments de Chocolats Fins,sélection de 6 chocolats, 200 g 

Nouveauté

macaron auX noiX 
C’est la recette traditionnelle du 
macaron mais ici nous avons 
remplacé l’amande par la noix. 
un macaron gourmand aux 
saveurs du Lot.
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Foie Gras de Canard entier 
iGP sud-ouest
Médaille d’or Paris 2020 - 
Médaille d’argent Paris 2022

 85€
dès 100 colis

92.90€ dès 50 colis
117.87€ pour 1 colis

 70€
dès 100 colis

78.40€ dès 50 colis
103.18€ pour 1 colis



C r é at e u r 

de foie grasau Piment d’Espelette à l’Ail Noir au Poivre de Kampot au Whisky Bellevoye

Un coffret en carton, dim. : 54 x 37.5 x 9.6 cm 
1 Bloc de Foie Gras de Canard, 130 g

1 Chutney Pomme et Fleur de Sureau aux Baies Roses, 40 g 

1 Pâté de Porc aux Couennes « Tout est bon dans l’cochon », 130 g 
1 Terrine Gourmande au Figatelli, 180 g

1 Pesto de Cresson, 100 g 

1 Pesto Rouge « Tomate & Basilic », 190 g
1 Saucisses de Toulouse Confites, 380 g  
1 Cocotte de Veau aux Morilles, 750 g 
1 Côtes du Tarn IGP Terres Rares, Chardonnay, Blanc sec, 75 cl 
1 IGP Méditerranée rosé « Brise Marine » Estandon, 75 cl 
1 Pays d’Hérault IGP rouge, « Roc-Pénitants » 1ère Grande Réserve, 75 cl 
1 Tartinable Parmesan au Poivre Sauvage, 120 g 

1 Pyramide décor Noël à accrocher au sapin contenant 100 g 
de billes chocolatées noir et lait, Fabrication Artisanale (20x9xh9) 
1 Meringues « Tradition », 100 g
1 Dessert de Fruits « Mélange 4 Saisons » Fraise, Pêche, Orange et Pomme, 220 g

RC Cahors B385314752 (92B156) - Siret 38531475200010-FR21385314752 - APE 1013A

Nos prix s’entendent TTC - Photos non contractuelles - L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération.

Crédits photos : Jérôme Morel  - Dans la limite des stocks disponibles - Sauf erreur d’impression

Frais de livraison 30€ - Offert à partir de 800€ TTC d’achat sur 1 point de livraison (voir conditions générales de vente)

Votre colis sur-mesure, contactez Céline au 05 65 36 08 42 
Foie Gras Sudreau - Conserverie
Les Graves – 46090 Saint-Pierre Lafeuille
Tél. 05 65 36 84 38 - Fax 05 65 36 85 85 - Email contact@sudreau.fr

           www.sudreau.fr
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coup de coeur

risotto aux cèpes d’auvergne, 3/4 parts, 300 g 10.50 €

FESTIN ROYAL

bocal 125 G 23.00 €
bocal 180 G 31.00 €

 60€
dès 100 colis

71.00€ dès 50 colis
91.46€ pour 1 colis


